
 

 

Les Entrées 
  

 
 
 

L es  Hu î tr es  de  la  Presqu ’ î l e  (N°3)  

   l e s  6          9 .90  €  
   l e s  9        14 .8 0 €  

   l e s  12         18 .80  €  
 

Pa l ourdes  du  go l f e  Fa rc i es        13 .9 0  €  
 

Cu i s s es  de  grenou i l l es  e t  sa  c r ème  à  l ’ a i l             12 .90  €  
 
Cév i ché  de  S t  J a cques  (Kumqua t  e t  Gua ca mol e)    13 . 90  €  
 
S t - J a cques  bra i s ées ,  cond iment  ca rot t es ,             14 .90  €  

    Sésa me  à  l a  prune e t  hu i l e  de  homa rd  
 

Fo i e  Gra s  Poê l é ,  compte  a c idu l ée ,  po i r e  pochée     14 . 90 €  
    Crumbl e  de  pa in  d ’ ép i ce  e t  dra gées  

 
Fo i e  Gra s  Ma ison  e t  poi r e  pochée         14 . 50  €  

 
E sca rgots  f a r c i s              12 .90  €  

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Les Viandes et Poissons 
 

 
 

L E S  V I A N D E S  
 

F i l e t  de  B œuf*  s a uce  Borde l a i s e  22 . 50  €  
Rognon  de  V ea u  à  l ’ Anci enne  19 . 80  €  
F i l e t  d ’Agnea u e t  son jus  a u  Thym 21 . 20  €  
P i èce  de  porc  B re ton  é l evé  sur  pa i l l e  20 . 50  €  

 
 
 

 

 

 

 
 

L E S  P O I S S O N S  
 

F i l e t  de  Dora de  Roya l e  a u  B eurre  B la nc  21 . 90  €  
F i l e t  de  B ar  a u  B eurre  B l a nc  22 . 50  €  
So l e  Meun ière  ( 250 /3 00  gr)  28 . 50  €  
F i l e t  de  Sa in t -P i er r e  a u  Pes to  rouge  22 . 50  €  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* O r i g i n e  F r a n c e  o u  U E  
 

 

 



 

 

Les Gourmandises 
 

Au  choix ,  8 .50  €  
 

 
Soupe de  fra ises  au  po ivre ,  

e t  son  sorbet  fra ise  Senga Sengana  
 
 

❖ ❖ 

❖ 

 
 

Tarte  F ine  aux Pommes ,  
son Coul is  de  Caramel  et  sa  Glace  Vani l l e  

 

 
❖ ❖ 

❖ 

 
 

Nougat  Glacé 
et  son Coul is  de  Fruits  Rouges  

 
 

❖ ❖ 

❖ 

 
 

Prof i tero les  au  Chocolat  
 

 
❖ ❖ 

❖ 

 
 

Kouign Amann à  la  framboise ,  
e t  son  sorbet  framboise  

 
 

 

 

 



 

Menu 35 €* 

 
 

Cu isses  de  grenou i l l es  sa u tées  à  l ’ a i l  
o u  

Cév i ché  de  S t  J a cques  (Kumqua t  e t  Gua ca mol e)     
o u  

Ass i e t t e  de  f o i e  g ras  ma ison  e t  son  gocht ia l  gr i l l é  
o u  

6  hu î t r es  de  la  presqu ’ î l e  de  Rhuys  
 

❖ ❖ 

❖ 

 

F i l e t  de  S t  P i er r e  sa uce  Pes to  rouge  
o u  

F i l e t  de  Dora de  roya l e  a u  B eurre  B la nc  
o u  

Rognon  de  Vea u  à  l ’Anci enne  
o u  

Pièce  de  porc  bre ton  é l evé  sur  pa i l l e  
 

❖ ❖ 

❖ 

 

Duo de  Froma ges  (suppl ément  4€)   
o u  

Tome d e  Rhuys  en  cocot t e  ( supp l ément  4€)  
 

❖ ❖ 

❖ 

Desser t  a u  cho ix  
pa rmi  nos  Gourma ndises  

 
 

T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  c u i s i n é s  m a i s o n  a v e c  g a r n i t u r e  d u  m o m e n t  

 
 

 
* B o i s s o n s  n o n  c o m p r i s e s  

 
 



 

Menu 42 €* 
 
 
 

Pa l ourdes  du  go l f e  Fa rc i es  
o u  

St  Ja cques  sna ckées ,  hu i l e  de  homa rd  
o u  

Fo i e  gra s  poê l é ,  compote  a c idu l ée ,  po i r e  pochée  
o u  

9  hu î t r es  de  la  presqu ’ î l e  de  Rhuys 
 

❖ ❖ 

❖ 

 

S orbet  de  la  Cro ix  du  S ud  
 

❖ ❖ 

❖ 

 

F i l e t  de  ba r  a u  beurre  B l a nc  
o u  

Méda i l l on  de  l o t t e ,  cou l i s  de  p iqu i l l os  
o u  

F i l e t  de  B œuf**  sa uce  B orde l a i s e  
o u  

F i l e t  d ’ a gneau  e t  son  jus  a u  thym  
 

❖ ❖ 

❖ 

 

Duo de  Froma ges  (suppl ément  4€)   
o u  

Tome d e  Rhuys  en  cocot t e  ( supp l émen t  4€)  
 

❖ ❖ 

❖ 

Desser t  a u  cho ix   

 
T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  c u i s i n é s  m a i s o n  a v e c  g a r n i t u r e  d u  m o m e n t  
 
* B o i s s o n s  n o n  c o m p r i s e s  

* * V i a n d e  b o v i n e  d ’ O r i g i n e  F r a n c e  o u  U E  


